SALATY A DEZERTY

350g Sopsky salat /*7/ 8,50 €
zelenina, feta syr, hrianky

350g Salat s kuracim mésom /<7/ 8,50 €
zelenina, kuracie rezance na grile, dressing, hrianka

100g Strudla so slahackou /*1, 3, 7/ 2,80 €

SPECIALITY LINEAS

200g Slonie ucho /*1,3,7/ == 14,00 €
mastené zemiaky, bravc. / kur. rezen, uhorkovy Saldt
200g Holstajnsky steak 17,50 € \\ /
hovéadzi steak na cibulke, pucené zemiaky AN / V4
350g Kuraci Wrap /*1, 7/ 8,50 €
kuracie maso, tortilla, cerstva zelenina, kysla smotana, P

50g dressing (bylinkovy / cesnakovy), 100g hranolky

450g Trhanec /*1, 3, 7/ 9,50 €
trhané hovadzie maso na hrianke, dressing,
coleslaw salat, 100g hranolky

DODATKY
200g hranolky ’o‘ 250 €

50g  ananas, brokolica, Sampindny, kukurica,

olivy, kuracie mdso, sunka, salama,

klobasa, slanina, vajce, syr, feferény,

chren, ke€up, hor€ica, dresing, baranie

rohy, tatarska omacka 1,00 €
50g chlieb 030¢€

*Alergény oznacené podla MP SR a MZ SR ¢. 1187/2004:
1. Obilniny obsahuijtice lepok 2. Kérovce 3. Vajcia 4. Ryby 5. Arasidy 6. Séjové zrna

7. Mlieko 8. Orechy 9. Zeler 10. Hor¢ica 11. Sezamove semend
12. Oxid siricity a siricitany 13. VL& bob 14. Makkyse
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DOBROTY K PIVKU PIZZA

750g Pecené bravcoveé koleno /*1, 10/ 14,00 € 640g Capri/*1,7/

7,50 €
bravcove koleno, feferény, baranie rohy, tomat, syr, sunka, kukurica, Sampinény
hortica, chren, chlieb 5808 gunkova’ fd 7,50 €
500g Pecené bravcove rebierka /*1. 10/ 12,00 € tomat, syr, Sunka
ﬁra\v/ﬁové ;ebré, L(ifegény, baranie rohy, 690g Sedliacka /*1, 3, 7/ 8,00 €
Al tomat, syr, klobdsa, salama, cibula, slanina, vajce
200g Pecena klobasa /*1, 10/ 7,00 € Gzog Hawaii /*1, 7/ 8.00 €
kL.oba’Sa. ct\ren.. hortica, f.eferéln\/. chLi’eb tomat, sy, éyunka, Ak |
400g kPl];atlgtne grll.hlgtll;rac!gkkrldevlka’ /vﬂ( 7/ 8,50 € 630g Kuracia /*1, 7/ 8,00 €
180; h?éi\c’;/tekf/t CRl TR e, < tomat, syr, kur. maso, kukurica, Sampinény
b 640g Kuracia pikantna /*1, 7/ 8,00 €
470g Chgesebl{rger 3 hrarjolkawl /L 7./ ,9'00 € tomat, syr, kur. maso, kukurica, Sampiriény. feferony
hovadzie maso, syr. zelenina, petivo, slaninka. dressing, w i
100g hranolky 600g Chilli/*1, 7/ , , . g/ 750 €
420g Hamburger s hranolkami /*1, 7/ 8,50 € tomat-. Syr, kloEasa, saléma, feferony, chilli
hovadzie maso, zelenina, pecivo, slaninka, dresing, 690g Rusticana /"1, 7/ 8,00 €
100g hranolky G tomat, syr, sunka, saldma, olivy, brokolica
130g Vyprazany syr /*1,3, 7/ 7, 8.00€ 580g Spinachipollo/*1.7/ ~ 80o€
syr, tatarska omacka, 2 smot. zaklad, syr, cesnak, Spenat, niva, kuracie maso
200g hranolky 600g Quattro fromaggi /*1, 7/ 8,00 €
130g Prirodny kuraci platok /*7/ 8,50 € tomat alebo smotanovy zaklad, syr tehla, niva,
kuraci platok, mozzarella, balkansky syr
100g zelenina na masle, 100g ryza : 640g Mexico /*1, 7/ 8,00 €
130g Kuracie nugetky /*1, 3, 7/ 8,50 € tomat, kuracie méso, syr, sladke chilli, paradajka,
kuracie nugety, kecup, 200g hranolky kukurica
400g Denko /1, 7/ 10,00 € 640g Olive /*1, 7/ ;\0/ 7,50 €
50g salama, 50g prosciutto, 50g slanina, 50g klobasa, tomat, Sunka, zelené olivy, niva o‘
50g slany syr, 50g tehla, 50g olivy, 50g kysla uhorka, 690g Carbonara /*1,3, 7/ 8,00 €

hrianky

PRVA POMOC

smotanovy zéklad, slanina. vajitko, Sunka, parmezan

400g Pizza posuch so syrom /*1, 7/ 4,50 €
300g pizza zéklad, 100g tehla syr,

= :““‘""7 50g dressing (bylinkovy / cesnakovy)
0.5l  Slepaci vyvar /*1,7,9/ > 1 s 350 € - ] ;
s domacou cestovinou masom a zeleninou 300g gtlJzE]za P05U$<IL'\ 3 CESH?kom el 4,00 €
0.5l  Desiatova polievka 3,90 € e :
nodia denkethBatld 505 dressing (bylinkovy / cesnakovy)
350g Hot Dog Max /*1,3,7/ 6,50 € 1713
bageta, parok, zelenina, dressing, A\ J
chrumkava cibulka, mix saldt oo 2 =
L \
350g Toasty /1,3, 7/ 5,50 € “,; l"
chlieb, Sunka, syr, kukurica, maslo, mix salat, kecup / tatarka i / \M/J :
250g Chlieb so "smalcom™ /*1, 3/ 350 € ==
2x krajec chleba, mast, cibula, oprazena viedenska cibulka,

sol

Hmotnost mésa sa uvddza v surovom stave. Doba ¢akania cca 30min.



